MODULAR

SCARICO ACQUA
WATER EXHAUST

Piani di : 2 i Superf. B Dimensioni A Dimensioni Potenzialita

Modello cottura DI{;:EJ?;OHI cottura Prc[r]dr::il;)ne esterne cm. Pe_so Teﬁ;';;g” piano elertric_a
Model Baking Panera Bak.lng Hourly output _ Ex:e_rnal Weight B doeh . Decl_< . Electric

decks surface dimensions cm dimensions power

N cm mq kg A B H kg N cm kW

MODULAR 2C/2T 2 46X66 1.2 12 132 100 | 170 330 2 92X66 6(1)
MODULAR 3C/2T 3 46X66 18 18 132 100 | 190 430 2 92X66 9(16)
MODULAR 4C/2T 4 46X66 24 24 132 100 | 221 530 2 92X66 12 (22)
MODULAR 2C/3T 2 46X66 1.8 18 180 | 100 | 170 435 3 141X66 8(14)
MODULAR 3C/3T 3 46X66 2.7 27 180 | 100 | 190 575 3 141X66 12 (21)
MODULAR 4C/3T 4 46X66 36 36 180 | 100 | 221 715 3 141X66 16 (28)
MODULAR 2C/4T 2 46X66 2.4 24 132 167 170 490 4 92X132 1 (19)
MODULAR 3C/4T 3 46X66 36 36 132 167 | 190 650 4 92X132 16 (29)
MODULAR 4C/4T 4 46X66 4.8 43 132 167 | 221 810 4 92X132 21 (38)
MODULAR 2C/6T 2 46X66 3,6 36 180 | 167 170 655 6 141X132 14 (25)
MODULAR 3C/6T 3 46X66 54 54 180 | 167 | 190 875 6 141X132 20(37)
MODULAR 4C/6T 4 46X66 72 72 180 | 167 | 22 1095 6 141X132 27 (50)

SV 1021 1 46X66 06 6 102 | 127 49 180 2 66X92 3(5)
Sv2 2021 2 46X66 12 12 102 | 127 78 270 2 66X92 6(10)
SV3 3¢/2T 3 46X66 1.8 18 102 | 127 13 380 2 66X92 8(15)
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Forni elettrici modulari -“MODULAR”

+ Forno elettrico formato da 1 a 4 piani di cottura.

+ Camere cottura indipendenti.

+ Piani cottura in cemento refrattario con doppia
intelaiatura fibra di vetro.

+ Laltezza utile delle camere pud essere, a scelta,
di 18,23 028 cm

+ Ogni camera e dotata di uno strumento
computerizzato per il controllo di tutte le
funzioni del forno.

+ |l forno pud essere dotato a richiesta di: cella
lievitazione, apposito supporto e vaporiere per la
cottura del pane.

Modular electric ovens - “MODULAR"

* Electric oven composed of 1 - 4 baking decks.

* Independent baking chambers.

* Refractory cement sole with double
fibreglass net.

* Working chamber height can be 18, 23 or 28 cm
by choice.

* Each chamber is equipped with a computerized
instrument in order to control all oven functions.

» The oven can be equipped by choice with:
proover, special support and steam generators
for bread baking.
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Hornos electricos modulares -“MODULAR"

* Horno formado de 1 a 4 pisos de coccion.

Camaras de coccion totalmente independientes.

Solera de cemento refractario con doble marco

en fibra de vidrio.

Laltura interior de la camara se puede, a

peticion, suministrar de 18, 23 0 28 cm.

(Cada camara esta dotada de un equipo

computerizado para el control de todas las

funciénes del horno.

+ El Horno puede ser dotado, a peticion de:
camara de fermentacion , apropriado pedestal y
vaporizador para la coccion de pan.
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Fours électriques modulaires “MODULAR"

* Four électrique forme de 1 au 4 étages de
Ccuisson.

+ Chambres de cuisson entiérement indépentandes.

« Dalles en ciment réfractaire avec double
encadrement fibre de verre.

+ LUhauteur utile pour les chambres de cuisson
peut étre, au choix, 18-23 ou 28 cm.

+ Chague chambre est equipée par un instrument
informatisé pour la commande de toutes les
fonctions du four

+ Le four, sur demande, peut étre équipé de
chambre de fermentation ou socle e,
génerateur de vapeur pour la cuisson du pain.



